Brabantse Wijnsociéteit

“T'here’s no place like Rhone’

Diederick Swagemakers
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TO taal r uim 7 1 . O O O he Ctaf e Cotes-du-Rhone Wine Label Differences

Level 1: Cotes-du-Rhone AOC

Level 2:
Cotes-du-Rhone 4
Villages AOC i
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“COTES DU RIONE

* Cotes Du Rhone, AOC

e 50% van totale productie Rhone wijnen e r———

Meeste gebruikte druiven Syrah en Grenache _
DOMAINE LA BARANIERE
C Minimaal 11% alcohol en totaal mogen er 21 verschillende druivenrassen gebruikt worden -

208

*  Meeste wijnen worden gemaakt om jong te drinken. Ck}k%}ffﬁ\l \
* Cotes Du Rhone Village, AOC Level 3;

Cétes-du-Rhéne
3 53 o 3 : 2 e i (named) Villages AOC
®  De village wijnen zijn veelal iets complexer en bieden meer bewaarpotentieel

°  Tip: zock kwaliteit producenten die wijnen moeten declasseren (Bijvoorbeeld Santa Duc, Les Quatre Terres)

* Cotes Du Rhone Village + gemeente naam, AOP
e Bijvoorbeeld Visan, Valréas, Plan de Dieu

®  De producenten van deze wijngemeenten mogen hun wijnen nu als Cotes du Rhone Villages + gemeentenaam op de markt brengen, en zijn ten opzichte van
de generieke Cotes du Rhone wijnen daarmee een stap hoger in de hiérarchie.

°  Hebben potentie om door te grocien naar cru-status. Het INAO (Institut National des Appellations d’Origine), het Franse instituut dat keurmerken voor wijn
uitgeeft, beslist hier uiteindelijk over.
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8 cru’s Zuid-Rhone
* Vinsorbes
* Rasteau (cru sinds 2009)
* Gigondas
* Beaumes de Venise
® Vacquayras
* Chateauneuf-du-Pape
S BEirae

* Tavel
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Cotes-du-Rhinel Levels

Cotes-du Rivdne
Cites Grignan-Les B0 cibtes-tu-Rivdne-Wilages funmmmed]
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Cotes du Ventoux
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Tavel (rose) y
s NiMES

Cotes du Luberon

18 afficiol grapes of CdP
W Grenache, Syrah
edre, Cin:
Counoise, Muscardin

Terret Noir, Vaccarése,
Piguepaul Noir

Roussanne, Picardin

OKAY TO PRINT FOR PERSOMNAL USE | NOT FOR RESALE
SOURCE: hitty, ;

Piquepoul Blanc & Gris
Grenache Blanc & Gris
Clairette Blanche & Rosé
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Grenache
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Maclum-Full Boy

Medchum Tannin

Mecium Acidity

Covor 18% ABY
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Domaine Santa Duc
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We gaan proeven!!

APPROACH MID PALATE FINISH

RHONE / GSM BLEND

GRENACHE / GARNACHA

MOURVEDRE / MONASTRELL
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1) Domaine De Saint Cosme
‘Les Deux Albion’ 2018

* IGP Principauté D’Orange / Vaucluse (tegen Gigondas)

* Druiven: 40% Viognier - 20% Marsanne - 30% Picpoul - 4% Clairette — 3%
Ugni blanc — 3% Bourboulenc

Alc. 13%

° https://www.saintcosme.com/vin_en.php#liste




2.1) Domaine Du Monteillet
Saint-Joseph Blanc 2017

AOP Saint-Joseph Blanc (slechts 9% van de totale appelatie Saint-Joseph)

* Druiven: 66% roussane / 34% Marsanne

* 10 maanden op Frans Eikenhout gerijpt
ilie 1565




; 2 2 Bictte efiJetome Coussodon
Saint-Jospeh ‘Le paradis Saint Pierre’ 2016

AOP Saint-Joseph Blanc

95% Marsanne / 5% Rousanne

Alles handmatig
* 1 jaar op eikenhout gerijpt

Alc. 14%




3) Domaine Lafond
L’esprit De Roc-Epine 2018

* AOP Tavel (samen met Lirac het gebied voor Rhone rose)

* Druitven: 60% Grenache, 10% Cinsault, 10% syrah, 5% Carignan, overig:
Clarette, Picpoul, Bourboulenc, Mourvedre.

* ‘Micro Cuvée’ slechts 2000 flessen

* Geen sulfiet toegevoegd =2 zeer kwetsbaar
* 33% voor 4 weken houtopvoeding / 67% op RVS tanks
° Alc. 14%




4.1) Chateau De Saint-Cosme i
I es Deax Alblont 2016

* AOC Cotes Du Rhone (Wijngaarden liggen tegen Gigondas aan)

* Druiven: Carignan, Clairette, Grenache, Mourvedre, Syrah

* 6 maanden houtopvoeding op grote gebruikte vaten

ile 185%




4.2) Domaine Raspail-Ay
Gigondas 2015

* AOP Gigondas

* Domaine Raspail-Ay maakt één wijn +- 80.000 flessen
* Druiven: 85% Grenache, 15% Syrah, 5% Mouvedre

* 18 tot 24 maanden in beton en groot gebruikt hout

* In beton is temperatuur beter te controleren, aldus Dominique

& Ale 5%




4.3) Domaine Santa Duc i
Gigondas ‘Les Hautes Garriques’ 2015

AOP Gigondas ‘Les Haut Garriques’ = gelegen percelen rondom Domaine

* 12.400 flessen gemaakt van 2015

* Druiven: 65% Grenache, 35% Mourvedre

* 18 maanden houtopvoeding

* 90% 1n grote vaten, 10% 1n terrcotta

& Ale 5%
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5.1 E. Guigal
Cote Rotie ‘Brune et Blonde’ 2006

AOP Cote Rotie
* Drutven 96% Syrah, 4% Viognier

* 36 maanden in eikenhouten vaten/ 50% nieuw

Ale 55060




5.2} Chateau Pesquie
Artemia 2012

* AOP Ventoux
* Druiven; 50% Grenache, 50% Syrah

* Wijngaarden gelegen onderaan de Mont Ventoux

Alc. 14%




5.3) Domaine de la Mordorée
Chateauneuf-du-Pape ‘L.a Reine des Bois” 2011

* AOP Chateauneuf-du-Pape
. * Druiven: 80% Grenache, 10% Mouvedre, 10% Vaccarese

* 1/3 houtopvoeding op eiken voor 10 maanden

& aile 5%




6) Domaine de Beaurenard

Vin Douc Naturel,Vendange 2015

* AOP Rasteau

* Druiven: Grenache Noir

S ale 6%
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